m@

C2o =
Cocktail 12 piéces
= <

2 verrines
Notre assortiment qui a fait notre réputation.

2 cuilléres chinoises

Notre spécialité

Le véritable Jambon Serrano finement taillé, reconstitué¢ et
accompagné de melons frangais et espagnol, pour donner couleur
et saveur a cette présentation (2 picces).

Présentation de crudités dans un chou avec sauces variées

4 piéces salées chaudes cuites sur le moment (friteuse) :

Croquettes : jambon, chorizo, morue,
Calamars, Brochettes moules, Gambas décortiquées, Samosas

Notre stand de découpe
Foie gras et de saumon mariné (2 pices)




W

2

Salade de saumon mariné a la fleur de sel
et son tartare de dorade
Ou
Salade Landaise et sa tranche de foie gras mi-cuit
Ou
Salade de St Jacques au Jambon Serrano frit
Ou
Salade de ris de veau au vinaigre de framboises
Ou
Terrine de foie gras et sa compotée de figues
Ou
Salade belle homardine

Filet de caneton roti aux figues ou a 1’orange,
Artichaut Grand Duc
Ou
Magret de canard aux pommes caramélisées
au miel des Landes, Aumoniere forestiére
Ou
Agneau des Pyrénées, jus de romarin, flan de courgettes
Ou
Croustillant de lapereau aux poires au gingembre,
Mousseline d’haricots verts

Ou

Feuilleté de caille désossée farcie au foie gras,

Infusion de truffes, Mousseline de cépes

Ou

Magret de canard rossini, fricassé de girolles
Ou

Filet de pigeonneau a la confiture d’oignons au cassis
Flan de légumes
Ou
Marbré de beeuf au foie frais,
Jus vanillé, Aumoniére forestiére

Salade et fromage de brebis Confiture sur table
Farandole de desserts en buffet avec ou sans pi¢éce montée

Caf¢ (déca, infusion)
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